
 

 

 

 

Entrées 

Salade de crevettes à l’avocat et aux tomates 

Avocado, prawns and tomato salad 

 

Ou 
« Salade périgourdine » (L) 

Agneau, salade, magret de canard fumé, tomates cerises, croutons, vinaigrette  

Lamb, lettuce, smoked duck breast, cherry tomato, crouton, vinaigrette 

 

Ou 
« Creme Crecy » (L)(V) 

Onctueuse soupe de carottes avec croutons  

Creamy carrot soup, croutons 

 

 

Daily available : Salade verte du chef, vinaigrette / Green Salad with Chef's favorite dressing.  

Vinaigrette 

 

 

 



 

Plats 

Penne campagnarde, sauce tomate et légume (L)(V) 

Penne in tomato sauce with vegetables 

 

Ou 
Filet de maquereau à la croûte d’épices, riz à la noix de coco et légumes à la 

vapeur(N)  

Mackerel filet with spice crust, coconut rice and steamed vegetables 

 

Ou 
Escalope de veau "milanesa" servi avec un jus de porto réduit à feux doux et de 

la polenta grillée (L)  

Pan fried veal medallion “milanesa style” served with reduced port wine juice 

and grilled polenta 

 

Ou 
Curry au potiron et aux cajoux servi avec du riz basmati (V) (L) 

Pumpkin cashew curry Served with basmati rice  

 

Daily available: Poitrine de poulet ou filet de boeuf, pommes de terre au four, frites / Chicken 

Breast or Fillet Steak with Herb Butter, Baked Potato with Sour Cream, french fries 

 

 

 



 

 

 

Desserts 
 

Tarte aux pommes avec un caramel aux noix 

Apple tart with a walnut caramel 

 

Ou 
“The Classic Banana Split” 

Glace à la vanille et au fraises, sauce au chocolat, crème fouetté 

Vanilla and strawberry ice cream, chocolate sauce, whipped cream 

 

 

 

 

 

 

Daily available: Plateau de fromages, raisins, noix, chutney et crackers / Selection of cheese, 

grapes, nuts, chutney, crackers baguette on the side 

 

 


